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Vuelos de la broca dej cgfé
durante la cosecha principal

Pablo Benavides Machado

¢{De donde y cuando vuela la broca?

n general, en periodos de sequia, existe una

mayor reproduccién de la broca dentro de los

frutos secos que estan en los arboles y en los
frutos infestados del suelo. Ademas, el desarrollo de la
broca es mas rapido (Figura 1).
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Por el contrario, cuando comienzan las lluvias, la broca sale a volar de los frutos
infestados, no permanece mucho tiempo en éstos, produce menos descendencia, y al
perforar los frutos, puede morir por la accién de agentes naturales de control, como los

hongos entomopatdgenos.

Es de esperar que la poblacion de broca aumente cuando se incrementan las
temperaturas, independiente del periodo de lluvias que precedan. Esto se ha

evidenciado anos atras, durante el
segundo semestre del afno, caso
actual en cafetales localizados en
la zona central cafetera (afio 2011),
donde una vez comenzaron a
disminuir las lluvias, se registraron
vuelos de adultos de broca, asi lo
demuestra el seguimiento a los
vuelos de la broca en algunas
Estaciones Experimentales de
Cenicafé (Figura 2).
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P Figura 2. Capturas semanales de adultos de broca, en 20 trampas
de alcohol, durante el aflo 2011, en tres Estaciones Experimentales

de Cenicafé.
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{Qué pasa cuando la broca vuela durante
las cosechas?

Los adultos de la broca son atraidos a las cerezas de
café en diferentes estados de maduracién, prefiriendo
en orden: frutos maduros, pintones y verdes. Los frutos
maduros pueden ser atacados por la broca tres veces
mas que los frutos verdes, es decir, por cada 100
brocas que vuelan, 75 penetrarian a los frutos
maduros y 25 perforarian frutos verdes. Dado que
durante las cosechas, cada 15 dias, se recolecta café
maduro, las brocas que infestan frutos maduros no
alcanzan a penetrar lo suficiente en las almendras y
producir descendencia, sin embargo, dafian la
almendra. Estos frutos dafnados por la broca no seran
separados en los flotes y pasillas durante el proceso de
beneficio tradicional y, por el contrario, van a la masa
del café pergamino. Estas almendras seran clasificadas
como brocadas, por contener dafio causado por
insecto, lo cual es un defecto en el café de exportacion.
Este dafio lo denominan los caficultores cominmente
como “beso de broca” o “broca de punto”.

Los datos en los puntos de compra
evidencian que esta situacion se esta
presentando en algunas regiones del pais, en
la cosecha principal del segundo semestre
del afno 2011 (Figura 3).
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P Figura 3. Volumen de café comprado y promedio del
porcentaje de broca en diferentes sucursales de la
Cooperativa de Caficultores de Manizales.

¢Donde vuela mas la broca? e

El crecimiento de las poblaciones de la
broca y su dindamica de vuelo esta
relacionado con las variables climaticas
asociadas a las altitudes en las cuales crece
el café. Los estudios adelantados en
Cenicafé indican que las poblaciones de la
broca crecen con mayor velocidad en
cafetales con temperaturas promedio
superiores a 21°C. De igual manera, se ha
observado que a temperaturas inferiores a
19°C no hay impacto de la broca en la
produccién de café (Tabla 1).

Tabla 1. Nimero promedio de frutos brocados por
arbol a partir de un solo fruto infestado en el suelo,
durante tres eventos climaticos, en cuatro localidades a
diferentes altitudes.

Altitud de las localidades
Periodo
1.218 m 1.381Tm 1.470m 1.700 m
Neutro 590,2 16,6 54,2 23,5
La Nifa 151,5 54,8 10,3 16,2
El Nifio 959,0 776,3 176,0 29,3

Fuente: Constantino, Gil, Bustillo y Benavides, 2010




Con la informacion biolégica obtenida en el campo y
con datos climaticos de Cenicafé, se han establecido
unas temperaturas relacionadas con altitudes en
diferentes regiones del pais y el impacto de la broca 'y
su manejo, asi:

Temperatura media > 21°C - Situacién Critica: En estas
condiciones se requiere de la implementacion de todas las
estrategias del Manejo Integrado de la Broca en cualquier
condicién climatica (Neutro, El Nifio o La Nifa). El impacto de
El Nifo en la dindmica de la broca es fuerte. Para la zona
central cafetera esta temperatura se registra en altitudes
inferiores a 1.200 m, mientras para las regiones del sur del pais,
estas temperaturas se presentan por debajo de los 1.400 m.

Temperatura entre 20 y 21°C - Situacion Moderada: En
estas condiciones es posible mantener niveles de broca por
debajo del umbral de dafio econémico con el control cultural
(cosecha oportuna y repases), durante los anos Neutros. El
manejo del insecto debe ser mas intensivo durante El Nifo.
Estas temperaturas para la zona central cafetera, se presentan
entre las altitudes de 1.200 y 1.400 m. Para la regién sur, esta
temperatura se alcanza entre 1.400y 1.550 m de altitud.

Temperatura entre 19 y 20°C - Situacion Baja: Puede
requerirse manejo de la broca durante El Nifio.

Temperatura < 19°C - Situacién Nula: El impacto de la broca
sobre la produccion de café es minima. Estas temperaturas se
registran en altitudes superiores a los 1.600 m en la zona
central cafeteray 1.700 m en la cuenca del rio Magdalena.

{Qué hacer cuando la broca esta volando y afectando
directamente los frutos de las cosechas principales?

Es necesario aclarar que los repases se deben realizar diligentemente
una vez terminadas la cosecha principal y la mitaca. El repase se define
como la recoleccion rigurosa de frutos secos, sobremaduros, maduros y
pintones de los drboles, y de ser necesario del suelo. El repase para
proteger las cosechas debe realizarse tan pronto como termine la
cosecha anterior, ya que los frutos se encuentran en periodo critico del
ataque de la broca. Para el afo 2011 en la zona central cafetera, este
periodo se establecio en el mes de enero. El repase para la cosecha del
segundo semestre del afo fue identificado en el mes de junio.

De esta manera, el repase del mes de enero estaba dirigido a proteger
los frutos de la cosecha mitaca, y el de junio, para proteger la cosecha
principal que comenzé en el mes de septiembre.

Si su cosecha principal esta concentrada en el segundo semestre del
ano, el repase del mes de junio debié ser realizado con mayor rigor. Si
este repase no fue realizado apropiadamente, debe realizarlo
cuanto antes.

Se ha demostrado que las aspersiones de insecticidas quimicos
durante la cosecha principal, puede comprometer la calidad en taza del
café y pone en riesgo la comercializacién del café. Igualmente,
expondria a los recolectores de café a sustancias téxicas. Por ningtn
motivo asperje productos insecticidas quimicos durante las
cosechas principales. De requerirse, es decir, si los niveles de broca
superan el 5% de infestacion y mas del 30% de la broca se encuentra en
posiciones A + B, y aun falta un porcentaje superior al 40% de la
cosecha principal por recolectar, asperje el hongo Beauveria bassiana,
siguiendo las recomendaciones del Avance Técnico No.348 y la
Brocarta No.42, dirigido al arbol y al suelo.
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